
250 € a coppia

eventi@ristorantecracco.it 

per info e prenotazioni

S A N  V A L E N T I N O
I N  S A L A  M E N G O N I

G I O V E D Ì  1 4  F E B B R A I O

O R E  2 0 . 0 0

Aperitivo di benvenuto

Sfoglie di riso croccanti

Mini arancino di riso allo zafferano e ragù

Focaccia al vapore, ketchup di carote e aneto

Olive all'ascolana

Crema di patate e uovo di quaglia fondente

Meringa al lime, salmone marinato e shiso

Calice di bollicine italiane

Social dinner

Tuorlo fritto con capesante, crema di zucca, arancia bruciata e spinaci

Ravioli all'astice, fondo di crostacei, puntarelle e olive

Carrè di vitello in sfoglia con salsa di mela rossa e zenzero

Dolce di San Valentino

Abbinamento vini del nostro sommelier

S E R A T A  R I S E R V A T A  A  C O P P I E  U N D E R  3 5

via Silvio Pellico 6


